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Website: https://haithuycatering.com/
Địa chỉ: 120 Đường Trục – F13 – Q.Bình Thạnh
Liên hệ TV: 0899 007 123 (Mr. Thụy)
	Menu Soup

1. Soup ngọc bích hải sản – 25.000

  2. Soup cua hạt sen – 30.000

3. Soup cua đậu Hà Lan – 30.000

4. Soup cua tam tơ - 30.000

  5. Soup cua bí đỏ – 30.000

6. Soup cua lơ xanh – 30.000 

7. Soup cua khoai tây cà rốt – 30.000

8. Soup cua kem pho mai – 35.000

9. Soup cua kem nấm – 30.000

10. Soup cua kem Pháp – 35.000

11. Soup cua sò điệp – 35.000

12. Soup bò khoai tây – 25.000

13. Soup lươn nấu nấm – 25.000

14. Soup bóng cá cua – 30.000

15. Soup cua măng tây – 30.000

16. Soup tứ vị nấm đông cô – 30.000

17. Soup cua Tứ Xuyên – 30.000

18. Soup gà nấm hương – 25.000

19. Soup gà trứng bắc thảo – 25.000

20. Soup gà khoai môn – 25.000

21. Soup tóc tiên hải sản – 25.000

  22. Soup nấm kim châm hải sản -25.000

23. Soup Thái hải sản – 25.000

24. Soup hải sản nấm hương – 25.000
25. Soup hải sản nấm tuyết – 25.000

  26. Soup cua óc heo – 35.000
	  Menu Salad

1. Salad dầu giấm – 20.000

2. Salad rau củ – 20.000

3. Salad bơ dưa hấu – 20.000

4. Salad dưa chuột – 20.000

5. Rau càng cua cá mòi – 20.000

6. Salad trái cây – 20.000

7. Salad ngũ sắc – 20.000

8. Salad rong nho – 20.000

 9. Salad mùa hè – 20.000

10. Càng cua bò trứng – 25.000

11. Salad Ẻuomix – 25.000

12. Salad Nga – 25.000

13. Salad Caesar gà nướng – 25.000

14. Salad Caesar tôm nướng – 25.000

15. Cải mâm cá hồi – 30.000

16. Cải mâm thịt bò – 30.000

17. Salad Caesar cá hồi – 30.000

 18. Salad bò trứng – 30.000


	Menu gỏi

1. Gỏi ếch Singapore – 25.000

2. Gỏi miến cua gà – 25.000

  3. Gỏi gà rau răm – 25.000

4. Gỏi gà rong biển – 25.000

5. Gỏi Hai Thụy – 25.000

6. Gỏi mực Thái – 25.000

  7. Gỏi xoài khô  – 25.000

8. Gỏi củ hũ dừa tôm thịt – 25.000

  9. Gỏi bồn bồn tôm thịt – 25.000

10. Gỏi tôm ngự thuyền – 25.000

11. Gỏi ngó sen tôm thịt – 25.000

12. Gỏi bò khổ qua – 30.000

  13. Gỏi bò tái chanh – 30.000

14. Gỏi bò ngũ sắc – 30.000

15. Gỏi nấm hải sản – 30.000

16. Gỏi cung đình hải sản – 30.000

  17. Gỏi hải sản hương dừa – 35.000


	Menu rau xào

1. Cải xanh xào dầu hào – 20.000

2. Ngó sen xào tỏi – 20.000 

3. Cải tím xào nấm hương – 20.000

4. Cải ngồng sốt dầu hào – 20.000

5. Rau lang xào mẻ – 20.000

6. Rau bí ngô xào tỏi – 20.000

7. Cải thìa xào nấm đông cô – 20.000

8. Rau muống xào tỏi – 20.000

9. Bắp non xào tôm – 25.000

10. Đọt su hào xào bò – 25.000

11. Mướp xào lòng gà – 25.000

12. Nấm xào thập cẩm – 25.000

13. Bông bí xào mực – 30.000

14. Cần tât xào bò – 30.000

15. Bông cải xào mực – 30.000

16. Mực xào cải chua – 30.000

17. Măng tây xào thịt bò – 30.000


	Menu mỳ/miến

1. Miến xào thịt cua – 40.000

2. Miến xào Singapore – 30.000

3. Miến xào lươn – 30.000

4. Miến xào thịt bò – 30.000

5. Miến xào hải sản – 30.000

6. Mì xào thịt bò – 30.000

7.Mỳ xào hải sản – 30.000

8. Mì ý sốt phoo mai ớt đỏ – 35.000

9. Mì ý sốt hải sản – 35.000

10. Mì ý sốt tương đen – 35.000

11. Mì ý sốt bò hầm  – 35.000

12. Mì ý xào ôliu – 35.000

13. Mì xào thập cẩm – 35.000
	Menu cơm

1. Cơm chiên cá mặn – 25.000

2. Cơm chiên hạt sen – 25.000

3. Cơm tam tơ – 25.000

4. Cơm chiên dương châu – 30.000

5. Cơm nghêu Cần Giờ - 30.000

6. Cơm chiên hải sản - 30.000

7. Cơm hoàng bào - 30.000

8. Cơm chiên bò Thái - 30.000

9. Cơm chiên Phúc Lộc Thọ - 30.000


	Menu tôm sú

1. Tôm rang muối Hồng Kông – 35.000

2. Tôm hấp nước dừa – 35.000 
3. Tôm nướng muối ớt – 35.000

4. Tôm chiên cốm – 35.000

5. Tôm lăn bột – 35.000

6. Tôm cuộn tơ hồng – 35.000

7. Tôm chiên khoai môn – 35.000

8. Tôm chiên mè cay – 35.000

9. Tôm rang trứng muối – 35.000

 10. Tôm sú rang me – 35.000
	Menu mực

1. Mực ống Hoàng Kim – 35.000

2. Mực ống dồn thịt hấp – 35.000

3. Mực ống kim sa – 35.000

4. Mực ống chiên mè đen – 35.000

5. Mực ống sốt ớt hiểm – 35.000

6. Mực ống sốt vang đỏ – 35.000

7. Mực ống hấp gừng – 35.000

8. Mực ống nướng ớt xanh – 35.000

9. Mực ống xào chua ngọt – 35.000

10. Mực ống sate – 35.000

11. Bạch tuộc Sauna – 45.000

 12. Bạch tuộc nướng muối ớt – 45.000

 13. Bạch tuộc sate – 45.000


	Menu chả giò

1. Chả giò sầu riêng – 25.000

2. Chả giò trái cây – 25.000

3. Chả giò Trung Hoa – 25.000 

4. Chả giò Triều Châu – 35.000

5. Chả giò hải sản- 30.000

  6. Chả giò Hai Thụy – 30.000
	1.  Menu cá
1. Chả cá lả vọng – 30.000

2. Cá thát lát cuộn sả nướng – 30.000 

3. Cá thát lát chiên cốm xanh – 30.000

4. Cá thát lát chiên thì là – 30.000

5. Cá lăng nướng muối ớt – 35.000

6. Cá chẽm đút lò sốt pho mai – 50.000

7. Cá chẽm nướng bơ tỏi – 50.000

8. Cá tầm nướng muối ớt – 70.000

9. Cá tầm nướng giấy bạc – 70.000

10. Cá mú nướng muối ớt xanh – 70.000

11. Cá mú nướng mỡ hành – 70.000

12. Cá mú nướng Kim Chi – 70.000

13. Cá hồi nướng bơ tỏi – 80.000

14. Cá hồi Wasabi – 85.000

15. Cá hồi hun khói + Salad – 85.000


	Menu bò phile

1. Bò kho + bánh mì – 35.000

2. Bò nướng cải bẹ xanh – 35.000

3. Bò nướng mắm nhỉ – 35.000

4. Bò cuộn lá lốt – 35.000

5. Bò cuộn sả nướng – 35.000

6. Bò cuộn phô mai – 35.000

7. Bắp bò nấu tiêu – 40.000

8. Bắp bò sốt vang – 40.000

9. Bắp bò ragu – 40.000

10. Heo bò nướng xiên – 45.000

  11. Bò lúc lắc khoai tây chiên – 40.000
  12. Bò nấu chuối sáp – 45.000
	Menu heo

1. Heo nướng xiên – 40.000

2. Sườn nấu Ragu – 50.000

3. Sườn đút lò – 50.000

4. Sườn nướng muối ớt – 50.000

5. Sườn nướng mật ong – 50.000

6. Sườn Kinh Đô – 50.000

7. Giò heo muối chiên kiểu Đức – 55.000

8. Giò heo chả cầy – 50.000 

9. Giò heo hầm măng – 50.000


	Menu gà/vịt   

1. Chân gà hấp hành - 30.000

2. Chân gà nướng muối ớt - 30.000

3. Cánh gà quay Hồng Kông - 30.000

4. Cánh gà rang me - 30.000

5. Cánh gà nướng sate - 30.000

6. Gà nấu cà ri- 30.000

7. Gà hầm sả - 30.000

8. Gà nướng muối ớt - 30.000

9. Gà quay sốt teriyaki – 35.000

10. Gà tiềm hạt sen – 35.000

 11. Ức vịt nướng kiểu Âu – 40.000
	Menu dê/đà điểu/nai
1. Đà điểu nướng muối ớt – 40.000

2. Đà điểu lúc lắc hạt điều – 40.000

3. Nai xiên que nướng – 40.000

4. Nai cuộn phô mai – 40.000

5. Nai cuộn nấm kim châm – 40.000

6. Dê bóp thấu – 45.000

7. Dê cuộn sả – 45.000
8. Dê nướng ngũ vị – 45.000

9. Dê nướng mè – 45.000

10. Dê xối sả – 45.000


	Menu cua

1. Cua hấp/nướng - 60.000

2. Cua rang muối Hồng Kông - 60.000

3. Cua sốt Hoàng Kim - 60.000

4. Cua sốt tiêu đen - 60.000

5. Cua sốt Singapore - 60.000
	Menu ếch
1. Ếch bóp rau răm – 30.000

2. Ếch xào lăn – 30.000

3. Ếch rang muối – 30.000

4. Ếch núp lùm – 30.000

5. Ếch chiên nước mắm – 30.000


	Menu chim cút

1. Chim cút chiên bơ – 35.000

2. Chim cút rô ti – 35.000

3. Chim cít nướng muối ớt – 35.000

4. Chim cút quay Hồng Kông – 40.00

5. Bồ câu tiềm hạt sen – 50.000

6. Bồ câu nướng mật ong – 50.000

7. Bồ câu nấu cháo – 50.000
	Menu món chiên

1. Khoai tây chiên – 10.000

2. Bánh bao chiên – 10.000

3. Xôi chiên phồng – 10.000

4. Hoành thánh chiên giòn – 20.000

5. Há cảo chiên – 20.000

6. Cá viên chiên – 20.000 

7. Bò viên chiên – 25.000

8. Mực chiên giòn – 35.000

9. Xúc xích Đức chiên giòn – 35.000


	Menu món nguội

1. Gỏi cuốn – 20.000

2. Nem nướng + bánh hỏi – 20.000

3. Thịt xông khói – 35.000

4. Jambon cuộn dưa chuột – 30.000

5. Shusi cá hồi – 35.000

6. Xúc xích Đức nướng – 40.000
7. Đậu hũ 3 tầng – 25.000

8. Đậu hũ Tứ Xuyên – 25.000


	Menu ốc 

1. Ốc bưu nhồi thịt – 30.000

2. Ốc bưu nướng tiêu xanh – 30.000

3. Hào sữa đút lò phô mai – 40.000

4. Hào sữa nướng mỡ hành – 40.000


	Menu tráng miệng

1. Trái cây bốn mùa – 12.000

2. Rau câu dừa – 12.000

3. Chè khúc bạch – 20.000

4. Chè long nhãn – 20.000

5. Chè đậu xanh – 20.000
6. Chè hạt sen – 20.000

7. Bánh phô mai – 20.000

8. Bánh su kem – 20.000

9. Bánh Mochi – 25.000

10. Bánh ngọt Pháp – 25.000
	Menu thức uống

1. Trà tắc – 15.000

2. Trà sen – 15.000

3. Cacacola – 15.000

4. Nước ép cam – 20.000 

5. Nước ép chanh – 20.000

6. Nước ép dưa hấu – 20.000

7. Dừa tắc – 25.000

8. Nước ép ổi – 25.000

9. Nước ép dâu – 25.00

10. Nước ép nho – 25.000

11. Nước ép táo – 25.000


* Giá trên chưa bao gồm 10% VAT.
* Bàn tiệc phục vụ cho 10 người, giá đã bao gồm: 

– Bàn tròn loại đường kính 1,2m+ ghế đôn inox 

– Trang thiết bị tiệc ăn uống gồm: (chén, muỗng, đĩa lót, đũa, ly quai thủy tinh….).

– Khăn bàn, trang trí bàn tiệc, giấy ăn, khăn ướt.

– Nhân viên phục vụ (trang trọng, chuyên nghiệp).

– Dọn sau khi kết thúc tiệc.
 MENU TIỆC BUFFFET
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